FICHE TECHNIQUE
GROSSET POLISH HILL RIESLING 2013
Notes de degustation: 
Au nez, ce vin offre des arômes frais de citron et des notes minérales. Il est fin et sec avec une belle acidité. En bouche il présente des notes agréables de citron vert. Il est bien structuré et complexe avec une finale vive. Il a plus d'étoffe et de volume de bouche que son alter-égo, le Springvale et paradoxalement un peu moins de minéralité  Ce vin possède une capacité de garde de 20 ans. 

VINE : GROSSET POLISH HILL RIESLING 2013
COUNTRY : AUSTRALIE
REGION ET SOUS REGION : CLARE VALLEY
APPELATION : POLISH HILL
GRAPE : RIESLING (UN CLONE LOCAL, 2 CLONES ALLEMANDS)
AGE DES VIGNES : APPROX 40 ANS
DENSITE DE PLANTATION : 2500 PIEDS
RENDEMENTS : 5 TONNES PAR HECTARE
SOL : ARDOISES BLEUES, ARGILE ET GRAVIERS
CULTURE : BIOLOGIQUE
PLUVIOMETRIE : 600 MM PAR AN
IRRIGATION : NON
TAILLE : VERTICAL SHOOT POSITIONNING
ALTITUDE : 460 METRES
LATITUDE : 37,90 O SUD
EXPOSITION : INCONNUE
VENDANGES : MANUELLES
VINIFICATION : CONVENTIONNELLE, EGRAPPAGE, VINIFICATION EN CUVE INOX
LEVURES : INDIGENES
ELEVAGE : SUR LIE EN CUVES
COLLAGE : NON
FILTRATION : LEGERE A LA MISE
DEGRE : 12.9%
SUCRE RESIDUEL: < 1g/l 
BOUCHAGE: STELVIN
TEMPERATURE DE SERVICE : 12-14 O C
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